湛江中心人民医院
食堂副食调味品、干杂类（面类）配送服务项目
一、合格投标人资格要求：
1、符合《中华人民共和国政府采购法》第二十二条规定。
2、在中华人民共和国境内注册的能独立承担民事责任的法人或其他组织，取得合法的营业执照（如非“三证合一”证照，须同时提供税务登记证），具备本项目相关的经营资质与能力（如营业执照未记载经营范围，须同时提供在全国企业信用信息公示系统查询的单位“登记信息”的打印页面）。
3、投标人须具有有效期内的《食品流通许可证》或《食品经营许可证》。
4、不同的投标人之间有下列情形之一的，不接受作为参与同一项目竞争的投标人：
4.1彼此存在投资与被投资关系的；
4.2彼此的经营者、董事会（或同类管理机构）成员属于直系亲属或配偶关系的；
4.3法定代表人或单位负责人为同一人或者存在控股、管理关系的不同单位。
5、投标人未被列入信用中国网站“记录失信被执行人或重大税收违法案件当事人名单或政府采购严重违法失信行为”记录名单；不处于中国政府采购网“政府采购严重违法失信行为信息记录”中的禁止参加政府采购活动期间；需提供以上内容的查询结果（注：若相关失信记录已失效，投标人需提供相关证明资料）。
6、本项目不接受联合体投标，不接受分公司报名，只接受总公司投标。

二、货物品目
包括但不仅限于：
	副食调味品、干杂类（面类）明细表

	序号
	名称
	
	序号
	名称
	
	序号
	名称
	
	序号
	名称
	
	序号
	名称
	
	序号
	名称

	1
	腊  肠
	
	23
	甜辣酱
	
	45
	粉  丝
	
	67
	盐
	
	89
	杏  仁
	
	111
	玉米面

	2
	蚝  油
	
	24
	鱼露汁
	
	46
	生  粉
	
	68
	腐  竹
	
	90
	丁  香
	
	112
	红薯粉条

	3
	黄豆酱
	
	25
	十三香
	
	47
	苏打粉
	
	69
	薏  米
	
	91
	无花果
	
	113
	花  菇

	4
	酱  油
	
	26
	榨  菜
	
	48
	香  菇
	
	70
	糯米粉
	
	92
	梅  菜
	
	114
	枸  杞

	5
	生  抽
	
	27
	冬  菜
	
	49
	花生米
	
	71
	甘  草
	
	93
	灵  芝
	
	115
	元  肉

	6
	老  抽
	
	28
	孜然粉
	
	50
	黄  豆
	
	72
	豆  蔻
	
	94
	桂  皮
	
	116
	红  枣

	7
	辣椒酱
	
	29
	麻婆豆腐
调味料
	
	51
	红  豆
	
	73
	白  芷
	
	95
	北  芪
	
	117
	虾  米

	8
	浙  醋
	
	30
	香鸡鲜粉
	
	52
	黑  豆
	
	74
	黄花菜
	
	96
	猴头菇
	
	118
	瑶  柱

	9
	白  醋
	
	31
	排骨酱
	
	53
	绿  豆
	
	75
	虫草花
	
	97
	羊肚菌
	
	119
	料  酒

	10
	黑甜醋
	
	32
	花雕酒
	
	54
	红  糖
	
	76
	虾  皮
	
	98
	火腿肠
	
	120
	蒜蓉酱

	11
	芝麻油
	
	33
	白胡椒粉
	
	55
	冰  糖
	
	77
	胡椒粒
	
	99
	萝卜干
	
	121
	三厨菜脯

	12
	米香曲酒
	
	34
	沙姜粉
	
	56
	莲  子
	
	78
	花  椒
	
	100
	炼  奶
	
	122
	橄榄菜

	13
	五香南乳
	
	35
	广合腐乳
	
	57
	海  带
	
	79
	八  角
	
	101
	沙拉酱
	
	123
	罐头鱼

	14
	西红柿茄汁
	
	36
	香脆炸粉
	
	58
	雪  耳
	
	80
	香  叶
	
	102
	麦芽粉
	
	124
	桶装方便面

	15
	番茄沙司
	
	37
	豆  豉
	
	59
	花旗参
	
	81
	芥末酱
	
	103
	水油两
用色素
	
	125
	袋装方便面

	16
	柱候酱
	
	38
	紫  菜
	
	60
	石  斛
	
	82
	浓缩鸡汁
	
	104
	火锅底料
	
	126
	面  饼

	17
	麦芽糖
	
	39
	味  精
	
	61
	沙  参
	
	83
	红辣椒干
	
	105
	陈  醋
	
	127
	挂  面

	18
	蜜味糖浆
	
	40
	盐焗鸡粉
	
	62
	玉  竹
	
	84
	陈  皮
	
	106
	白果仁
	
	128
	无糖纤麸饼

	19
	催奶汤料
	
	41
	五香粉
	
	63
	脆脆鲨
	
	85
	好丽友派
	
	107
	纳宝帝
	
	129
	鸳鸯夹心饼

	20
	海苔卷
	
	42
	肉松蛋卷
	
	64
	瑞士卷
	
	86
	凤梨酥
	
	108
	达利园派
	
	130
	优乐美奶茶

	21
	向日葵饼
	
	43
	沙琪玛
	
	65
	盼盼面包
	
	87
	奥利奥饼
	
	109
	蛋黄派
	
	
	

	22
	春光椰卷
	
	44
	苏打饼
	
	66
	麦  片
	
	88
	话  梅
	
	110
	茨  实
	
	
	



三、采购预算：约19.8万元（结算以实际供货量为准，每月按采购人人订货计划送货）。
四、定价方式及报价要求 
由采购人每个月不定期组织至少1次的市场调查。市场调查是在采购人指定的赤坎区、麻章区、霞山区主要超市、批发市场和农贸市场中进行。具体定价方法如下：
1、基准价格：每次市场调查，是从以当时当地采购人指定的批发市场和农贸市场中随机抽3家市场进行，以随机抽中的3家算术平均值作为基准价格。
★2、投标人在基准价格基础上进行下浮率报价，单位为%，至少下浮__10 %，且为正数，否则作无效投标处理。
3、下浮率保留两位小数，如不保留小数，视为整数后面的数值为零，如：10%视为10.00%  。
★4、实际结算价为：基准价格×（1-中标下浮率）。
5、伴随服务：全部货物的运输、搬运等送货上门服务。
五、质量要求
（1）外包装完好，标明品名、厂名、重量、生产日期、保质期或保存期、执行标准，供货时的剩余保质期不少于三分之二，具有产品合格证。具有正常植物油的色泽、透明度、气味和滋味，无焦臭、酸败及其他异味。
（2）气味、滋味：具有固定的气味和滋味，无异味；
（3）全部按标准规格包装，品牌、商标、生产厂家、生产日期、成分表齐全。不得提供发霉变质过期食品（否则将终止供货资格）。
★六、食品安全要求
1、中标供应商必须自备有食品原料安全检测设备及试剂，具备符合食品安全要求及满足采购配送需要的仓储、冷藏运输等设施设备，确保食品原料的安全储存和安全运输。
2、中标供应商从生产加工单位、生产基地、流通经营单位（商店、超市、个体工商户）采购食品原材料的，要留存有供货方盖章（或签字）的购物凭证或每笔送货单；采购畜禽肉类的，要索取并留存供货方盖章（或签字）的动物产品检疫合格证明或肉品品质合格证明原件，并通过发送电子邮件及提供复印件给采购人存档。
3、食品配送要求中标供应商及采购人双方都必须进行留样。严格执行食品留样制度及留样食品盛放容器要求、放置条件要求、冷藏时间要求（48小时）、留样数量要求（100克），并做好留样食品名称、留样数量、留样时间、留样人员、审核人员等台帐记录。
4、中标供应商供应的食品必须到合法经营单位采购，并按国家有关规定查验有关食品经营单位的证照。
5、食品来源要确保无毒无污染，符合国家食品卫生标准。
6、中标供应商供应的肉类产品及副食品必须符合国家《产品质量法》、《食品卫生法》等相关法律法规及食品安全相关卫生标准的要求，确保所供食品优质新鲜，符合卫生防疫部门、检验检疫部门的各项合格指标，并有完整的销售合格标注或证书。
7、中标供应商应对所配送食品的质量和安全问题作出承诺，若因食品质量问题发生相关食品安全事件，将追究中标供应商相应责任。
8、为明确食品安全责任，中标供应商确定后，采购人不能避开配送企业另外采购食品原材料。
七、食品配送及验收要求
1、运送车辆须具备合法手续及有效行驶证，并且为食品运送配足专人专用车辆，运送车辆要确保清洁卫生，符合国家的有关规定，确保食材在配送过程中不受污染，有条件的要确保全程冷链运输。
2、投标时须承诺具备24小时内供应采购人所需物资的能力。
3、中标供应商按采购人具体通知采购批次的货物送达时限、货物品种、数量等要求，负责免费配送到采购人指定地点。
4、如遇到不可抗力情况不能如期提供食材配送，须尽早通知采购人并解决问题，由此产生的一切责任均由中标供应商承担。如有特殊情况中标供应商应随叫随送。
5、采购人每天要对所采购食品实行双人验收制度，按照食品质量要求进行签字验收。中标供应商将食品送至采购人指定地点后，由采购人对货物的品种、质量、数量、规格等进行逐项验收。
6、中标供应商按合同向采购人配送优质、安全的食品，每次供货，必须向采购人食堂提供带有供货商盖章（或签字）的配送清单和其他票证
7、验收中若发现所供货物质量与合同约定、中标供应商承诺的产品质量保证不符的，由中标供应商无条件收回所供应的食品，造成的损失及后果由供应商负责，并需在2小时内更换补充到位当批次所需货物；验收中若发现货物数量、质量不符合要求的，可要求供应商在2小时内补充到位，验收以采购人及定点供应商双方核准的净重过称数为准作为结算数量。验收合格后须双方签字确认。
8、若中标供应商执意不更换补充不通过验收的货物，采购人有权按此货物当期结算价格对供应商进行违约条款处理。
9、采购人必须提前2天把所需的副食品的种类及数量向中标供应商以电子邮件或微信的方式等形式提交订货计划，说明购货品种、规格、数量、供货日期时间及其它需要说明的事项。如遇特殊情况，双方必须至少提前一天协商解决好。中标供应商要认真核对订货计划并按院方订货计划准备好各类副食调味品，并将各类副食调味品分别在与院方约定的时间前送到院方。
八、验收标准

	品名
	质量验收标准

	副食调味品、干杂类（面类）
	在保质内，有食品质量安全认证合格标志，食品添加剂应符合国家GB2760-2014标准，符合国家食品卫生相关标准，选用无毒、无害、无污染、可朔源的食品，掺假、掺杂食品坚决不能使用。副食品表面外观新鲜、完整，无霉变异味，无砂粒杂质，无虫痕鼠咬，无虫尸鼠粪等不洁卫生问题。商品的包装须完整清洁（无损、无污、无皱），其包装盒或标签上须注明食品名称、生产厂家、厂址、生产日期、食品的主要原料成份和食品保质期等信息，注明不详或没有注明的商品不予验收，必须保证保质期保留在有效日期内的三分之二以上。



九、结算方式
按月结算。采购人食堂对本月食材于当月月底对账完毕并确认无误后，扣除相应罚款（如有），向中标人出具当月货款确认表且经采购人部门会计人员签名确认，采购人在收到中标人结算申请且收齐结算资料后在 60 个工作日内按相关支付程序支付该月货款。
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